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¿Existe un Licor de Maracuyá Premium?
2024, Eleazar

1
https://detrasdelbar.com

Éste vídeo incluye 3 cócteles para hacer en casa. En esta ocasión conversamos nuevamente con David Barrios, embajador de
Chinola para conocer sobre su licor de maracuyá (chinola, parchita, fruta de la pasión). Se trata de un licor premium, orgánico y
local con base alcohólica de un ron del jugo de caña con 3 años de añejamiento y una graduación alcohólica de 21% ABV. Acá te

comparto el recetario de cócteles mencionado en el vídeo: https://chinola.com/cocktails/

Transcript

 Hola hola bienvenidos detrás del bar me encuentro otra vez con David hoy hoy no hablamos de ron y de puros como aquella vez que hablamos un
poquito hoy vamos a hablar acerca de chinola que es un licor de la fruta de la pasión, vamos a conocer un poquito en qué países lo pueden encontrar, ¿Qué
diferencia? ¿Qué características tiene este producto? Bienvenido. Gracias Eleazar. Para mí es un placer estar contigo nuevamente por acá. Y fíjate tú que
vamos a hablar de chinola. Es un licor de chinola y esto me gustaría aclararlo muy bien acá fíjate que eh la chinola también se conoce en otros países como
por ejemplo en Venezuela se conoce como parchita en Puerto Rico se conoce como parcha en Brasil se conoce como fruta del apasao en Estados Unidos en
Colombia maracuyá.

 Pero resulta que la chinola y todas las anteriormente mencionadas genéticamente son diferentes okay y esto también se debe obviamente al a la tierra
y al clima donde se donde se siembran y se cosechan pero la chinola en todos sus aspectos más que todo en aroma sabor ¿ okay? Y en acidez es la más
completa o la más balanceada okay es la que resalta más genéticamente de todas las anteriores fíjate que su potencial aromático es el más amplio cuando tú
te rompes una chinola y la hueles te da, o sea un aroma rico, fresco, cítrico pero eh se expande mucho más que por ejemplo la parchita okay eh que es de
Venezuela.

 Y aparte de esto su balance entre dulzor y acidez también es el mejor entre todas las demás ¿Qué tiempo tiene en el mercado? Mira Chinola eh se
comenzó a elaborar en el año dos mil trece entre dos mil trece y dos mil catorce pero su popularidad la alcanza en el año dos mil dieciocho, que logra
conectar en el mercado americano mercado estadounidense donde de hecho es nuestro principal mercado okay eh es un licor eh que ha ganado muchos
premios, fíjate que acá en la botella tú puedes ver eh en el entusiast tiene noventa y ocho puntos de Cata doble medalla de oro, esto lo ha conseguido dos
años consecutivos en el veinte veintidós y en el veinte veintitrés.

 ¿Qué países lo tenemos actualmente? Mira, actualmente Chinola como te comenté, Estados Unidos, estamos acá en República Dominicana, es un
producto local. Aquí se conoce como Valle, el Valle de Chinola okay esto también porque la palabra local para la fruta o el nombre local de la fruta es
chinola no lo podían no lo podían registrar acá es una palabra genérica eh también estamos en Puerto Rico estamos en Australia, estamos en el Reino Unido
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todas maneras yo te voy a pasar esa información para que tú la detalles ahí bien para que los los que nos están viendo en otros países puedan saber donde
encontrarla mhm y puedan tener acceso a ella eh como les comentaba aquí vamos a tener de hecho en la parte de abajo también le vamos a dejar un
recetario para que ustedes puedan probar esos cocteles que, se puede hacer con con el licor chinola, por cierto hoy vamos a probar varios cocteles así que
vamos a ver qué tan, qué tan bueno es para coctelería esto es licor, excelente, de verdad que sí, me convenció al momento de que lo probé ¿Qué diferencia,
de otros licores mira aparte de que de que está hecho de la chinola ¿ okay? Como como espécimen ehh, no tenemos como tal una gran competencia eh.

 Nuestro mayor competidor en el en el mercado internacional es el tradicional licor de de de fruta del apasado brasileño que no lo digo eh todos
conocemos la marca yo me la reservo por por temas pero eh para empezar si hacemos una una comparación visual en aquel licor es rojo este tiene el color
natural de la fruta eh nosotros utilizamos un proceso de prensado al frío esto es fruta cien por ciento natural okay sin ningún tipo de no utilizamos ningún
tipo de químicos ni aditivos que no sea orgánico en el proceso productivo, de hecho eh ocupan procesos como como la acuicultura que es algo muy
interesante eh tienen también eh.

 El proceso de polinización se hace mediante abejas eh tienen las colmenas y todo criadas allá donde está la finca eh, es una marca que va muy en pro
al ambiente o sea que ahí lo único que vas a encontrar la parte de la chinola su base alcohólica que proviene de la caña de azúcar. Y la la imagen que
tenemos acá en la etiqueta, fíjate que la etiqueta, la imagen que tienen allá es una casa que se encuentra en el Valle de Samaná, perteneciente a a uno de los
fundadores, no es no es donde se hace el producto eh bueno está cerca cerca okay eh porque la la siembra la finca donde donde están las chinolas
sembradas está en el valle de Samaná específicamente la República Dominicana y eh la parte alcohólica se hace en San Pedro de Macorí Entiendo. Mhm. Y
veo que está está enumerado pero es el viñedo, no la botella ¿Cierto? Está enumerado, sí. Eh básicamente es por por cosecha muy parecido a a trabaja con
el vino como se trabaja con el vino, de hecho la siembra de de la de la mata de la chinola eh eh naturalmente es un arbusto mhm.

 Exactamente, ellos eh adaptaron un sistema, es como siembran las matas de vino. Así mismo tienen sembradas las matas de chinola hacia arriba. No
dejan que se extiendan. Wow. Algo muy bonito de verdad que sí. Estoy viendo de que tenemos veintiuno por ciento de volumen de alcohol acá, Eh te hago
una pregunta más técnica para no meterte en problemas con eso. Caña de azúcar dominicana de azúcar dominicana ¿ okay? Ehh viene siendo ya que bueno
conozco de rones un ron premium tres años de envejecimiento okay ehh proveniente del jugo de la caña okay este ron o sea que es un ron ligero eh aparte
de esto bueno filtrado con carbón activado para su decoloración mezclado con la con la pulpa de de la fruta ahí tenemos una capa más una capa extra de
que nos da la barrica que que algo distinto y bueno veintiún grados de alcohol básicamente esto es para nuestra conservación y nuestra, estabilización de la
de la fórmula. Bien. ¿Cómo recomiendas tomarla? Bien frío, Bien frío por el tema de hacer un licor y claro tiene veintiún grados ¿ okay? O con unos hielos
el Perfect Surf de chinola es chinola y zona boya o agua con gas vamos a probar hoy eh vamos a probar el vamos a hacerle un un o un giro a esta receta y
vamos a probar la chismosa es una versión de la mimosa con chinola okay.

 Bueno Eleazar, la primera que vamos a probar hoy es la chismosa, como te comenté. Para hacer esta receta vamos a necesitar chinola ¿ okay? Fíjate
que esta es la botella local, dice el Valle de Chinola, entonces utilizamos solamente una onza, de chinola.

 Una copa que esté bien fría, a mí me gusta ponerle dos rocas de hielo ¿Ve?
Y luego de esto entonces agregamos espumante, Espumante, preferiblemente seco, ¿Verdad? Preferiblemente que sea un seco, un semiseco. Okay. ¿ okay?
Calculamos aproximadamente, Unas dos onzas y media casi tres de espumante removemos un poco, Para que comiencen a integrarse todos los ingredientes
y finalizamos con un poco de soda, así que como vamos a finalizar con un poco de soda no importa tanto el tema de del espumante si es seco o no porque la
soda al final le va, a complementar allí ¿ okay? Volvemos y removemos un poco más para integrar fíjate como la chinola comienza a subir, Por temas de de
densidad pero las burbujas ayudan ¿Ve? La decoramos con una lima deshidratada.
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 Qué rico.
O sea el el sabor a chinola tal cual como si estuvieras comiendo comiendo la fruta la fruta buenísimo eso es buenísimo, bueno ahora Eleazar vamos a probar
un del ¿ okay? Entonces vamos a comenzar como te comenté con vodka a una onza y media, Agregamos entonces una onza de nuestra chinola.

 Media onza de zumo de limón cada uno, media onza de syrup simple, Que uno de los de los sugerencias también que le hago a los bartenderes es que
infusionen el sirop simple con la vainilla esta también es otra técnica que podemos utilizar acá en la República Dominicana Todo esto tengo preguntas. Si
podemos integrarlo una vez en el sirope. En lo personal entonces a mí me gusta eh vamos a agarrar acá nuestra esencia de vainilla, agregarle una pequeña
cucharadita de bar de esencia de vainilla, Poquito de flor para la vida y aquí vamos a ver si hacemos entonces cortico y agitamos.

 Y vamos a servirlos a nuestras copas, preferiblemente que la copa esté previamente fría como en este caso acá lo estamos utilizando, vamos a ver si
podemos hacer un doble servido acá bien, Fíjate el color y el aroma de una mezcla. El aroma que precioso y entonces me gusta servir ¿Verdad? El Pornstar
Martini con un shot de cava, También tratar de que el vasito esté frío, y este lo ponemos aparte los lo lo ideal es que primero entonces pruebes el coctel y
luego te des un traguito de soda pero vamos a colocarle entonces acá la decoración que por sugerencia de Eleazar tenemos entonces acá el caramelo, Quedo
allí. Ahí está. Eso, voilá.

 Guau público espectacular y luego.

 Un sorbito de espumante o caba.

 Oh otra cosa. Explota en boca. Exacto. De una vez. Rico. Mhm, me gustó más este más que el otro y el que no está bueno. Ah bueno, pero este me
gustó más, está muy rico. No, fíjate que estos son eh los cocteles insignia sí que tenemos acá con chinola en República Dominicana más tenemos para
preparar hoy bueno podemos hacer otro si quieren eh fíjense que hay un coctel que estoy introduciendo acá en República Dominicana utilicé la receta del
ron fashion, e incorporé chinola dentro de la receta okay esto es algo que también estoy llevando a a los que son muy populares acá en República
Dominicana y actualmente se está tratando de fumar con cocteles y estoy haciendo nuestro passion fashion ale Me llama la atención porque soy amante del
ah bueno listo ah okay, Pues nada Eleazar vamos ahora con el passion fashionet media cucharada ¿ okay? Es un bar de azúcar granulada siguiendo la receta
tradicional de voy a utilizar una utilizamos media agregamos de igual manera la angostura le vamos a dar sus tres golpes de angostura por acá, y lo que
vamos a hacer entonces es que en vez de utilizar un que es la receta tradicional del all fashion vamos a incorporar un ron dominicano, vamos a ver acá lo
que tienes en selección pues utilizaremos en este caso Brugal doble reserva, Vamos a entonces agregar onza y media. Okay.

 Onza y media por acá, Y vamos a complementar la mezcla con chinola. A mí me gusta agregar acá en el vaso mezclador media onza primero.
Mientras incorporo todos los ingredientes. Vamos a ponerle hielo acá, integramos.

 Y entonces acá es que me encanta a mí agregarle la otra media onza de chinola, de mi método y decoramos entonces con una lima deshidratada, Y
aquí tienes Fashion Fashion. Hay alguna razón por la que aplicas después?
Mira me gusta que cuando esté incorporando los ingredientes en el vaso mezclador eh no se pierda tanto la esencia de la chinola ¿ okay?
En en el proceso de de dilución o en el proceso de integración cuando estoy haciendo el cóctel divido media onza y media onza para que al momento en el
que yo sirva ya mi coctel la he elaborado, la otra media onza, resalta todavía más, los sabores de la chinola, le da un poquito más también de de alcohol ¿
okay? Porque no se está, no se está diluyendo y incorpora perfectamente, balancea totalmente el coctel ¿Qué viene este año o lo que queda de este año y el
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que viene para Chinol para Chinola acá en República Dominicana este año complementar su introducción en el mercado. Te hablo de introducción es
porque antes no había una persona que se encargara de darle un poquito de calor a la marca aquí en el mercado local yo estoy haciendo.

 Esa parte, ese trabajo, llevándolo a a varios sitios, presentándolo a personas, el trabajo del embajador de marca y pues me encantaría finalizar el año
teniendo en cada uno de las de las zonas del país al menos, ocho lugares estratégicos donde las personas puedan probar esta clase de cocteles y puedan
conseguir chinola excelente, ¿No? Y que Chinola representa de verdad eh una rentabilidad en el VAR con este licor eh utilizando solamente una onza en
todas estas recetas tú consigues un sabor fresco, natural ¿ okay? Del producto aparte de que economizas la parte alcohólica, por ejemplo una margarita de
chinola en vez de tú agregar ya las dos onzas de tequila, utilizas una onza y media porque agregas una onza de chinola okay que tiene veintiún grados de
alcohol esto te balancea la la recetas ¿ okay? Te va a dar tu sabor fresco y natural de chinola y eh estás economizando entonces una parte con el tequila y no
tienes el problema con la fruta, de que se te fermentó, de que esta vez estuvo más ácida, de que la próxima eh vino un poco más madura, entonces estaba un
poco fermentada, está dulce, aquí vas a tener un coctel homogéneo Vas a tener siempre el sabor fresco y natural de la chinola y para Margarita, Mojito,
Daikiri ehh cualquier coctel que necesite chinola con una onza vas a tener entonces sabora veinticinco tragos con esta botella de chinola vamos a dejar las
recetas abajo.

 Eh para que las puedan tomar. También les vamos a dejar el link para que puedan probar las otras recetas y donde conseguir este producto que es lo
importante para que lo puedan puedan probar y hacer ustedes mismos su comparativa. Nosotros aquí no queremos decir de que, que ustedes tomen su
propia decisión que es lo importante pero de mi parte, Encantado el producto. No, gracias. Ehh por supuesto gracias por la visita. Aprovechar de felicitarte
por el trabajo que estás haciendo. Muchas gracias. Desde que conocí que iniciaste en en Chinola He visto el repunte del producto en suelo dominicano y eso
eso demuestra de qué estás hecho. Muchas gracias, muchas gracias de verdad. Así que nada, esta es tu casa, últimas palabras para, nuevamente un placer
estar acá contigo, muchas gracias por tus felicitaciones, por siempre tenerme presente y yo estoy a la orden también, todo lo que yo pueda aportarte como te
dije, tenemos pendiente el video de puros tenemos que hacerlo, claro, tenemos que hacerlo ya próximamente ya lo saben, ahí tienen a David, cualquier cosa
Les voy a dejar sus redes sociales también abajo para que puedan seguir un poco el trabajo de Chinola y lo que él está haciendo. Si les gusta este tipo de
videos, no olviden por supuesto suscribirse, dar su like y compartirlo con quien le pueda ser de utilidad. Nos vemos en un próximo video bye.
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